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Ruta de Tapas-Peketapas 
y Cócteles por Segovia 2020

Especial San Frutos

del 16 al 26 de octubre de 2020

Organiza Otros patrocinadores

Colaboran:

Patrocinador 
Principal

Organiza:

Patrocinadores del XII Concurso Nacional de Jóvenes Cocineros:
Centro Integrado de Formación Profesional de Segovia | Royal | Segofood | Supreme Delicatessen | 

Copesco | Cacao Barry | Nata Debic | Asociación de Cocineros Segovianos

Colaboran:
El Adelantado de Segovia | Imprenta Rabalán | Asociación Provincial de Fabricantes y Expendedores de Pan 
Segovianos  | Fundación Centro Nacional del Vidrio | Publicaciones Marbel |  Fundación Don Juan de Borbón

l
Agrupación Industrial

Hosteleros Segovianos
www.hosteleriasegoviana.com
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• ALMA NOSTRA • DADDY COOL • EL PORTÓN DE JAVIER (MARUGÁN) • HOSTERÍA CA, TECHU (EL ESPINAR) • RUTA 66

Participantes

Del 16 al 26 de octubre de 2020

14

Hotel rural Rte. 
El Portón de Javier

Marugán

31 313015
Hostería Ca, Techu

El Espinar

15
La Antigua Cestería

16
Rte. La Jalbeguera I

La Granja El Arenal

8 La Central

Segovia



 Tanto las Tapas como los Cócteles que se sirvan en la terraza, se les podrá cobrar el suplemento que cada establecimiento tenga establecido.  Tanto las Tapas como los Cócteles que se sirvan en la terraza, se les podrá cobrar el suplemento que cada establecimiento tenga establecido.  Tanto las Tapas como los Cócteles que se sirvan en la terraza, se les podrá cobrar el suplemento que cada establecimiento tenga establecido.

C/ Bajada del Carmen, 2

Telf.: 921 46 13 18

LOMO DE LA 
PROVINCIA CON 
BLUE CHEESE

Pan tostado con tomate, filete de lomo 
adobado a la plancha, blue cheese, 

pimentón y orégano

1

CAFETERÍA ORLY

C/ De Los Zuloagas, 1
Telf.: 660.736.734

De 13h-16h y de 20h-23h 
Tapa Sin Gluten

BACALAO CON 
SOLERA

Bacalao con Setas del Guadarrama y 
reduccion de Pagos de Mogar (Homenaje 

a Baldomero Solera)

9

ALMA NOSTRA

C/ El Pilar, 20
Telf.: 921 18 16 62
Horario todo el día

FRICASE DE 
TERNERA DEL 

ESPINAR Y VERDURA 
DE CABALLAR

Fricase de ternera del espinar y verdura 
de caballar

15

    HOSTERÍA CA, TECHU

Avda. Del Acueducto, 4
Telf.: 608 90 02 40

De 12h-17h y de 19h-00h

MIRANDO POR 
EL PUEBLO

Rulo de cabra, fresa de Mozoncillo, 
cebolla caramelizada, nuez mascada, 
toque cítrico y crema vinagre de Pedro 

Ximénez

4

COCHIFRITO

C/ De los coches, 5. 

De jueves a martes de 16:30 a cierre

LA BURGUER DEL 
RUTA

Pan de hamburguesa, carne de 
cochinillo, patatas paja y lechuga

13

RUTA 66

Paseo Conde Sepúlveda, 1
Telf.: 921 43 10 72

De 13h-16h y de 19h30-23h30

MOLLETE 
DE PRESA 

Mollete de presa con salsa argentina,
patata panadera y  confitura de tomate 

de huerta

2

CERVECERÍA CATHEDRA

C/ Hermanos Barral, 3 · Telf.: 921 46 38 97
De lunes a domingo de 
12h-16h y de 20h-23h

MIL HOJAS DE 
SOLOMILLO CON 

PIMIENTOS VARIADOS 
Y CEBOLLA CRUJIENTE 

Pan tostado, solomillo, champiñón, 
pimientos rojos y verdes y cebolla 

crujiente

11

RESTAURANTE LA CODORNIZ

C/ Carral Nº1 · Telf.: 921 47 15 70

De lunes a domingo de 12h-16h y 
de 20h-23h

TOSTA SALADA DE 
TOMATE Y JAMÓN 

IBÉRICO 
Tosta salada de tomate y jamón ibérico

16

    LA ANTIGUA CESTERÍA

Av. Acueducto, 25 · Telf.: 921 92 33 96

TOSTA DE MERMELADA DE 
BOLETUS CON CEBOLLA 

CARAMELIZADA Y REDUCCIÓN 
BALSÁMICA DE CHOCOLATE 

NEGRO

6

HAGGEN BAR

C/ Alhondiga, 2 · Telf: 921 46 27 70

De 13h-15h30 y de 20h30 
a fin de existencias

PAPA RELLENA 
ESTILO PIZZA

Patata, bacon, maiz, quesos emmental y 
mozzarella y aceite de oliva. 

7

LA BODEGA DEL BARBERO

C/ Villacastín, 30
Telf.: 921 19 61 41

SALADITO 
SEGOVIANO

Morcilla (Tierra de Sabor), manzana 
ácida (o no), piñones y pasta Kataifi

14

    EL PORTÓN DE JAVIER

PRECIO: 5,50 €

C/ De Los Zuloagas, 1 · Telf.: 660.736.734

PORTO TONIC
Vino de Oporto Blanco y tónica Royal 
Bliss acompañado de frutos rojos y 

algodón de fresa

9

ALMA NOSTRA

C/ Bajada del Carmen, 2

Telf.: 921 46 13 18

LOMO DE LA SIERRA 
CON PATATAS DE LA 

HUERTA
Cebolla, pimentón dulce y picante, 

pepinillos, coñac, nata, lomo, patatas 
y pan

1

CAFETERÍA ORLY

C/ Ortiz De Paz, 8 · Telf.: 921 92 39 87

De lunes a domingo de 
13h-16h y de 20h-21h30

LOLLIPOP MANGO 
BURGER

Hamburguesa de vaca madurada 
con medallón de queso camembert y 
mermelada casera de mango natural, 

acompañada con patatas caseras

10

MASKBRASAS

C/ El Pilar, 20
Telf.: 921 18 16 62
Horario todo el día

BROCHETA DE 
KEFTA CON PIÑA 

Y MOJO
Brocheta de kefta con piña y mojo

15

    HOSTERÍA CA, TECHU

C/ Valdelaguila, 7 · Telf.: 921460998
Viernes de 20h-23h30, sábado de 

13h-15h y de 20h-23h30 y domingo 
de 13h-15h

MANITA DE CERDO 
RELLENA DE SETAS 
Y ESPINACAS CON 

PARMENTIER DE PATATA
Manita de cerdo rellena de setas y 

espinacas con parmentier de patata.

5

CONVENTO DE MÍNIMOS

C/ De los coches, 5. 

De jueves a martes de 16:30 a cierre

CREMA DE CACAO 
CRUJIENTE

Pan de molde, crema de cacao 
y lacasitos

13

RUTA 66

PRECIO: 7,50 €

C/ Escuderos, 3

FROZZEN GIM
Ginebra, sirope de azúcar, jugo de 

limón, helado calipo lima-limón y Royal 
BlissBerry

17

DADDY COOL

PRECIO: 5,00 €

C/ Escuderos, 3

FIZZ DE PIÑA
Zumo de limón, sirope de azúcar, zumo 

de piña y jinger beer Royal Bliss

17

DADDY COOL

C/ La Plata, Nº 1
Telf.: 921 04 75 61

De lunes a sábado de 13h-15h 
y de 20h-22h30

RECUERDO 
DE LA INDIA

Brocheta de pollo tika masala con 
manzana al horno, pan de centeno y 

arroz basmati

3

CERVECERÍA SANTA EULALIA

Avda. Del Acueducto, 18
Telf.: 608 61 74 81

HRP2020
Cilindro crujiente de parmentier y 

picadillo, sobre hummus de Valseca 
y crema de huevo frito. Versión de los 

clásicos huevos rotos con picadillo

12

RTE. MIRIVAN

Calle Real, 16 · Telf.: 921 53 37 07

Todos los días menos 
el martes de 12h-15h

LA REVILLA
Judiones (la criba de Valseca), puerro, 
germinado de Kale, piel de cochinillo, 

ajo, perejil,  salsa de yogur, aceite 
de Baena

16

   RTE LA JALBEGUERA I

C/ Alhondiga, 2 · Telf: 921 46 27 70

De 13h-15h30 y de 20h30 
a fin de existencias

FAJITA CON 
SECRETO IBÉRICO Y 

CHIMICHURRI
Tortilla de trigo, lechuga, tomate, carne 
de cerdo ibérico, cebolla, yogurt, aceite 

de oliva y especias. 

7

LA BODEGA DEL BARBERO

8

LA CENTRAL

C/ Villacastín, 30
Telf.: 921 19 61 41

WOK IBÉRICO 
SEGOVIANO

Verduras (calabacín, zanahoria, puerro, 
repollo) del Carracillo. Jamón ibérico, 

huevo, pasta brick

14

    EL PORTÓN DE JAVIER

PRECIO: 5,00 €

C/ De los coches, 5.

CRISANDROUTE66
Tónica Bliss, ginebra número 0, ceps de 

naranja y una rodaja de lima

13

RUTA 66

PEKETAPASTAPAS COCTELES PEKETAPASTAPAS COCTELES PEKETAPASTAPAS COCTELES

Tapa sin gluten Tapa elaborada con Aceite de Oliva 
Virgen Extra D.O.P. Baena

Tapa elaborada con 
Alimentos de Segovia

MARUGÁN MARUGÁN

EL ESPINAR EL ESPINAR

EL ARENAL

PRECIO: 5,00 €

C/ Villacastín, 30 · Telf.: 921 19 61 41

UNIVERSO
Ron blanco bacardi, licuado de manzana, 

azúcar moreno, hielo pile, manzana 
verde y soda Royal Bliss 

14

    EL PORTÓN DE JAVIER

PRECIO: 3,50 €

C/ El Pilar, 20 · Telf.: nº: 921 18 16 62

DRY BITTER BY 
ROYAL BLISS BERRY 

SENSACION

15

    HOSTERÍA CA, TECHUMARUGÁN EL ESPINAR

LA GRANJA

Base de pan palles tostado impregnado con nuestra 
mermelada de boletus casera, queso de cabra 

horneado, cebolla caramelizada, virutas de jamón 
crujiente, nueces, piñones, todo ello decorado con 
una reducción de chocolate negro que le otorga el 

punto agridulce. 

Ctra. San Rafael, Km. 92.8
Telf.: 921 92 33 96

TOSTA DE MERMELADA DE 
BOLETUS CON CEBOLLA 

CARAMELIZADA Y REDUCCIÓN 
BALSÁMICA DE CHOCOLATE 

NEGRO
Base de pan palles tostado impregnado con nuestra 

mermelada de boletus casera, queso de cabra 
horneado, cebolla caramelizada, virutas de jamón 
crujiente, nueces, piñones, todo ello decorado con 
una reducción de chocolate negro que le otorga el 

punto agridulce. 

CÓCTELES  •  I I  RUTA ROYAL BLISS
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