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area comercial de Segovia

Centro Comercial Abierto Decalles
C/ Juan Bravo, 6 (Centro Almuzara) 40001 Segovia
Tel. 921 44 13 36 - info@decallesonline.com
www.decallesonline.com
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area comercial de Segovia

del 23 de junio
al 4 de julio

0> Diputacion
de Segovia

- 1. ALMA NOSTRA 11. EL PALACIO DE SEGOVIA
l 2. ASADOR EL HIDALGO 12. HOTEL SAN MIGUEL
3. ASADOR MARIBEL 13. LA BODEGA DEL BARBERO
4. CASA DUQUE 14. LAS CUEVAS DE DUQUE
Colaboran 2 ﬁ::: :lIEI;VANO MARACAIBO 15. NAR Lz

16. RESTAURANTE JOSE MARIA
~ 17.RESTAURANTE LA CODORNIZ
18. RESTAURANTE LA TAURINA
19. RESTAURANTE PASAPAN

7. DE BOTE EN BOTE
brualdis EL BE
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Diseiio y maquetacién: — www.carpasara.com



BACALMA NOSTRA
Ensalada de Bacalao
con Aires de Portugal:
Ensalada de Bacalao fresco con
garbanzos, pimientos, cebollas,
aromas de perejil y albahaca,
alinado con reduccion de Oporto.
Sin gluten.

EXPLOSION DE SABORES
Bocado relleno de cabrales y membrillo
arropado con papada ibérica y cecina
Horario de tapa:
Lunes a Viernes:

de 12.00 h. a 16.00 h. y de 20.00 h. a 23.00 h.
Sdbados, Domingos y festives:

de 12001 14.30 h.y de 20.002.22.30 h

Delicia de carrillada sobre
puré de manzana con salsa de
frutos rojos y patatas en su
especie

RETAPEANDO 20.21
Montadito de Ibérico en pan
Multicereales con Humus de Piquillo,

Timbal de Bulgur con Anacardos y

Salsa de Yogurt a la Hierbabuena
Horario de taj
Todos Ios d

h. a fin de existencias y
de 2030 a fm de existencias

FIRST-"TAPES™
By LR

FIRST-TAPES
Ven al Fogon y disfruta de nuestra
Tapa a Ciegas en el nuevo Patio
Gotico al aire libre. jTe enamorara!
He
Todos os di
de 13.00 h. a fin de existencias y
de 20.00 h. a a fin de existencias

TRUCHA SEGOVIANA 3.0
Pan de ajo, trucha segoviana a
baja temperatura, puré de
Chirivia, cebolla morada
encurtida, perlitas de jamén
ibérico, micromezclum con
vinagreta de mango

Trucha marinada sobre gazpacho

LA QUE HAS LIAO POLLITO
de remolacha y patata crujiente

Coulant de pollo en
pepitoria sobre tierra de
palomitas de maiz y
peineta de ricala

Horario de tapa:
de 13.00 h. a fin de existencias y
de 20.00 h. a fin de existencias

Caneldn de Cochinillo y
Manzana con Crema de
Calabaza al Ron

BROCHETA SAN MIGUEL
Secreto de cerdo y bacon con
salsa de higos y frutos rojos.

Tapa sin gluten ni lactosa

TOSTA DE SOLOMILLO IBERICO
CON SALSA DE QUESO AZUL

Solomillo Ibérico sobre tosta de
pan con calabacin, patatas y

regado con salsa de queso Azul

Timbal de queso de cabra con
morcilla, manzana
caramelizada y pasas
Horario de tapa:

Todos los dias excepto los sabados y

de 2000,, a 23, 00 ,:3 0h.y domingos de 14.00a 17.00 h

Presa Ibérica a baja
temperatura, con cebolla en
caramelo, sobre torrija de
romero, demiglas de trufas y
maiz tostado.
Horario de tapa:

Fines de semana a partir de las 20:00 h.

Cordero al curry rojo con espuma de
arroz basmati al cilantro y limén

Horario de tapa:

Todos fos dias excepto Viernes noche,
Sébado y mafianas de Domingo:
de 13.00h.a 15.00h. y

de 20.45 h. a 23.00 h.

Taco de costilla de cerdo con
puré de manzana reineta y salsa
de tamarindo
Horario de la.'

De Miércoles a Domingo de 12.00 a
16,00 h y de 20.00 h. 2 23.00 h.
Disponible para llevar

Verduras de la huerta del
Carracillo en escabeche con
bonito del norte en salazén

Horario de tapa:
Todos los
de 13:00 h. a hy
de 20:00 h. aZZ.’:‘Un‘l

Presa Ibérica a baja temperatura, con
cebolla en caramelo, sobre torrija de
romero, demiglas de trufas y maiz
tostado
Hor ’

Los fines de semana solo se servird
la tapa a partir de las 20.00 h.

ILL
Panecillo al vapor casero relleno de lechazo
caramelizado, parmentier de plétano macho
maduro, crema de albahaca, mayonesa de
kimehi, pifiones tostados y lima rallada.
Horario de la,na Durante la apertura, solo en
tenor de local. No Terraza.

Viernes: de 19.00 h. a 24.00 h. / Sabados: de
1200 h.a 17.00h. yde 19.00 h. a 24.00 h.

Dormingos: de 12.00h. a 17.00 h.

TACO DE COCHINILLO PIBIL
Cochinillo de Segovia, pasta
achiote, chile habanero,
cebolla morada y tortilla de

maiz




